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ESTADISTICAS DE LA EDUCACION GASTRONOMICA DE MEXICO,
GENERADAS CON INFORMACION ACUMULADA DE 62 PROCESOS DE
EVALUACION DE PROGRAMAS EDUCATIVOS DE NIVEL SUPERIOR,

REALIZADOS ENTRE 2004 y feb 2020.

INDICADORES DE CONAET, COMPRENDIDOS EN 10 CATEGORIAS DE COPAES

DATOS/ PROMEDIOS

CATEGORIA I. PERSONAL ACADEMICO

1.1.1 Normativa y
politicas de
personal
académico

1.1.2
Reglamentacién
para el personal

Proceso formal de
reclutamiento:

a) Por medios internos
b) Por medios externos

El 100% de los Programas cuentan con un proceso formal
de reclutamiento para Personal académico y, para
publicar las convocatorias, utilizan tanto medios internos
como externos

de carrera

1.2.1 Proceso formal de Este indicador se cumple en el 100% de los Programas.
Mecanismos de seleccién realizada por

Seleccién érganos colegiados.

1.3.1 Mecanismos
de asignacién

1.3.2 Orientacién
para profesores
de nuevo ingreso

1.3.3 Equilibrio
entre antigledad
y edad en la
planta docente
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Normativa para tabulador
de sueldos de profesores.

Criterios para asignaciéon
de materias a personal
docente.

El 100% de los programas de Gastronomia, tiene una
normativa para la asignacién de sueldos de profesores.

Bl 99.19% de |los programas lo cumplen.
Los diversos criterios utilizados son: Segun el Perfil del
docente, Experiencia Profesional, Evaluacion, Desempeio,
Antigledad vy Tipo de hombramiento.

Esto se readliza a través de las Academias, Comisiones
Dictaminadoras y Reglamentos.

Proceso formal de ingreso
del personal académico:
(Induccién)

a) aspectos laborales,

b) modelo educativo y

c) plan de estudios.

Este indicador se cumple en un 99.19%, Un programa no lo
cumple.

El 99.19% incluye aspectos laborales, Plan de Estudios y
Modelo Educativo en los contenidos del curso de
induccion.

AntigUedad promedio de
los profesores

Edad promedio de los
profesores

La anfigledad promedio de los profesores de los 59
programas es de 4.97 anos.

La edad promedio de los profesores es de 37.15 anos.
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1.3.4 Horas frente
a grupo de
profesores por
hora o de
asignatura/unida
d de aprendizaje

Tiempo frente a grupo de
los profesores de
asignatura

Los docentes de asignatura dedican 14.87 horas promedio
de clase en aula.

1.4.2 Planeaciéon
del desarrollo de
los docentes

NUmero de actividades de
actualizacién y formacién
docente por ciclo escolar.

El 97.40% de los Programas de Gastronomia cumplen con
actividades de formacidon docente. Los docentes
participan en promedio en 3 cursos por semestre.

1.4.4 Para la actualizacion disciplinar especifica, se contabilizan 3
Actualizacién actividades en promedio por ciclo.

docente

1.5.1 Estudios, Profesores (de todo fipo) Se tiene un promedio de 31.24 profesores con experiencia
experiencia y con experiencia profesional por programa.

formacion profesional en su drea de

docente docencia.

1.5.2 Proporcion
de

profesores de
carrera

1.5.3 Relacién de
profesores de
carrera frente al
total de
estudiantes
matriculad

1.5.7 Proporcion
de profesores de
carrera con la
misma
especialidad que
el Programa
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Profesores (de todo fipo)
con experiencia
profesional en la misma
especialidad que el
Programa Educativo

Hay un promedio de 15.79 profesores por programa con
experiencia laboral en el drea turistica y/o gastronédmica.

Integracién de la planta
docente.

El total de la planta docente de Gastronomia es de 1498
profesores.

El promedio por programa es de 24.16 profesores.

Profesores de Carrera:
tiempo completo, % de
tiempo y medio fiempo
(con 20 minimo — 40
MAaximo
horas/semanay/ciclo)

Se cuenta con 445 profesores de tiempo completo, 10 de
medio fiempo y 11 de 3/4, lo que representa el 29.70%
respecto al total de la planta docente de Gastronomia.

Relacién de profesores de
tiempo completo con
respecto a la matricula.

La relacion promedio Profesor de Tiempo Completo-Alumno
es de 27.6 alumnos por cada Profesor de Tiempo Completo.

Profesores de Carrera con
la misma especialidad del
programa, ya sea por
Formacion Académica,
Experiencia Profesional,
Asesoria/Consultoria all
sector y/o Investigacion
realizada.

Hay un promedio de 9.92 profesores por programa con la
misma especialidad, lo que equivale a menos del 20% del
total de PCs.
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1.6.1 Distribucién
de la carga de
trabajo del
personal de
carrera

1.6.2 Créditos u
horas impartidos
por profesores de
carrera

1.6.3
Asignaturas/unid
ades de
aprendizaje a
cargo de
profesores de
carrera en los dos
primeros ciclos
del plan de
estudios

1.7.1 Registros
actualizados de
profesores

Tiempo dedicado a la
docencia.

Los profesores dedican en promedio 18.53 horas a la
docencia.

Tiempo dedicado ala
generacién y aplicacién
del conocimiento
(investigacion).

Le dedican a esta actividad un tiempo promedio de 4.54
horas a la semana.

Tiempo dedicado a la
tutoria.

Los académicos dedican un promedio de 5.53 horas a la
semana para actividades de tutoria.

Tiempo dedicado a la
gestion académico-
administrativa.

Proporcién de créditos
impartidos por Profesores
de Carrera frente al total
de créditos del Plan de
Estudios

Le dedican un promedio de 12.63 horas a la semana a la
gestion académico-administrativa.

El porcentaje de créditos del Plan de Estudios impartidos por
Profesores de Carrera equivale al 41.5% en promedio.

Profesores de Carrera que
imparten cursos en los dos
primeros ciclos del
Programa.

En promedio 23.5% de profesores de carrera imparten clase
en los cursos bdsicos.

Expedientes actualizados
de los profesores.

El indicador se cumple en un 100%

Curriculum Vitae

Todos los programas cumplen con el indicador, por lo que
se cumple en un 100%.

Control de carga
académica por ciclo
escolar.

Se cumple al 100%

Resultados de la
evaluacién docente.

El 99.25% de los Programas presentan los resultados de la
Evaluacién docente.

1.8.1 Sistema de
estimulos

Sistema de estimulos

El 71.93% de
Estimulos.

los Programas cuentan con Sistema de

El 87.6% de ellas otorga Reconocimientos a los docentes y
el 80.12% lo refleja, ademds, en Promocién y Permanencia
y, el 77.5% lo Uutiliza como medio para detectar
necesidades de Capacitacion.

CATEGORIA II. ESTUDIANTES
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2.1.1 Equidad de
ingreso

2.1.2 Politicas de
seleccion

Equidad en el ingreso frente
a lo establecido por la
UNESCO vy la Declaracién
de Derechos Humanos.

Manual o guia para el
proceso de admisiéon.

El 100% de los Programas cumple con la equidad en las
politicas de seleccion.

El 100% de los programas cuentan con un documento
formal para el proceso de admisién.

2.3.1 Evaluacién de
la
trayectoria escolar

Tiempo mdximo de
permanencia del
estudiante en el programa.

Se tiene en promedio 6 anos para finalizar los estudios.

Asignaturas con mayores
indices de reprobacién.

En los programas analizados se encontrd que los mayores
indices de reprobacidén se dan en asignaturas
relacionadas a la gastronomia, contabilidad financiera,
matemdticas, estadistica y formulacidn de proyectos.
Ademds del Inglés.

2.4.1 Tamano de
los grupos

Estudiantes por grupo.

Se tiene un promedio de 32.66 alumnos por grupo.

2.5.2 Eficiencia de
graduacién o
titulacion

2.5.4 Exdmenes de
egreso

Eficiencia de titulacion de
los egresados.

El promedio de eficiencia de titulacién es de 81%.

Titulaciéon automdtica o
Titulacién “cero” por haber
cumplido los créditos y
requisitos

24.19% de los programas tienen Titulacion Automdtica.

# De opciones de titulacion
para los egresados

Las opciones de fitulacidn corresponden a 8.45 en
promedio.

De los programas que tienen opciones de titulacién, el
26% se titula a través de tesis, el 45% lo hace a través de
examen del CENEVAL (nivel satisfactorio o sobresaliente)
y los programas de TSU 29%, se titulan presentando un
reporte de Estadia.

Programas para elevar el
indice de titulacién de los
egresados

El 98.52% estdn aplicando programas para elevar el
indice de titulacion.

Promedio del EGEL-
Gastronomia del
Ceneval

Los Programas de Gastronomia arrojaron resultados del
Egel-Gastro con cifras de 9.35% de los alumnos con
resulfado  Sobresaliente; 77.3% con cdlificacién
Satisfactoria, y el 13.3% Sin Testimonio.

En el caso de las UT, éstas no han aplicado el instrumento
por falta de convenio con el Ceneval.

2.6.2 Estadisticas
de reprobacion
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indice de reprobacién

El indice de reprobacion es de 26.22% del total de las
materias que presentan al menos un 20% de alumnos
reprobados.
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2.6.3 Eficiencia

terminal y
desercion Eficiencia terminal : (% de En promedio senalan 46.26% de eficiencia terminal.

estudiantes por cohorte
generacional que finalizan
los créditos y requisitos
totales del plan de estudios
y por lo tanto son
considerados como

EGRESADOS)
Desercion: (% de Se reporta una desercidn promedio equivalente a
estudiantes por cohorte 36.48%.

generacional que se dieron

de baja total, ya sea por

decision propia, por

incumplimiento de

normativa o por haberse

dado de baja temporal y el

plazo previsto en el

reglamento finalizd sin que

volvieran a inscribirse)

Rezago: (% de estudiantes Elrezago promedio es del 16.91%.
que pertenecen al mismo

cohorte generacional pero

no finalizan al mismo tiempo

que sus companeros)

Estrategias para mejorar la El 100% fiene un programa de mejora de este rubro.
eficiencia terminall

CATEGORIA lll. PLAN Y PROGRAMAS DE ESTUDIOS

3.1.1 Politicas y Politicas y estrategias El 96.42% de los Programas que atendieron este indicador

estrategias institucionales sobre los cumplen con él.

institucionales planes de estudio

sobre los planes

de estudio

312 Fundamentacién del plan  El 98.21% de los Programas tienen fundamentado el plan de
de estudios estudios.

Fundamentacié
n del plan de

estudios
Estructura En general, 11.48% de los programas se cursa en 10
semestres, 13.96% en 9 semestres, 23.17% en 8 semestres,
17.53% en 11 cuatrimestres, 14.28% en 9 cuatrimestres,

23.55% en 6 cuatrimestres.

En particular, los programas de TSU, se cursan en un
promedio de é cuatrimestres.
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Requisito B) Modelo Educativo El 98.75% de las instituciones con Programas de Gastronomia
evaluados por CONAET del 2004 a la fecha, frabajan con un
Modelo Educativo basado en Competencias; las ofras 1.25%
desarrollaron Modelos Institucionales propios con diversos
elementos diddctico-pedagdgicos.
Requisito D) Estudio de Pertinencia El 100% los Programas cumplen con él.
(contemplando diversos
mecanismos Como En el caso de la UTs, lo refieren como Andlisis Situacional de
investigacion de campo, Trabajo (AST).
documental, opinién de
expertos, de empleadores,
de egresados, de alumnos,
de profesores)
3.2.2 Criterios de suficiencia 72.55% de los programas aplican un instrumento de

Mecanismos y
resultados de
evaluacién del
perfil de ingreso

académica para el
ingreso.

slnciden oficialmente en la
aceptacion del aspirante?
6 ssirven Unicamente
como fuente de
informacion y/o
ubicacion?

evaluacién para el ingreso; dos o mds criterios; 27.45%.

29.03% solicitan Unicamente haber concluido el TSU en
Gastronomia.

El 66.12% de las instituciones utilizan el EXANI (CENEVAL).

El 14.51% toman en cuenta para el ingreso el promedio del
bachillerato.

El 19.35% tienen curso propedéutico.

El 12.90% realizan entrevistas.

Aspirantes inscritos

El 99.37% de los programas llevan registro de aspirantes,
aceptados e inscritos. En promedio reportan el 80.48% de
aspirantes inscritos. Arrojando los siguientes resultados:

IES PUBLICAS: se inscribe el 77.11% de los aspirantes

IES PRIVADAS: se inscribe el 75.96% de los aspirantes.

3.3.1

Normativa
institucional que
afecta al
Programa
académico

3.3.2 Normativa
especifica del
Programa
educativo

Difusion de la normativa, a
los estudiantes y
comunidad académica.

100% de los programas lo dan a conocer al alumno por
escrito, al ingresar a la institucién.

Practicamente todos lo difunden a través de su pdgina
electréonica en redes sociales de la institucion.

Il A. Estadisticas de la Educacion Gastrondmica 2004-febb 2020
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3.3.3 Normativa
para acreditar
las
asignaturas/unid
ades de
aprendizaje y
tiempo para
cubrir créditos

3.4.2
Programas de
las asignaturas

3.4.3. Estrategias
de aprendizaje

Programas con un formato
oficial y homologado

El 99.10% de los programas tiene programas de asignatura
con un formato oficial.

Programas con bibliografia
bdsica y complementaria
suficiente

53.10% enuncia bibliografia bdsica y complementaria.

Porcentaje de utilizacién
de equipo de cémputo y
audiovisual en los
programas de asignatura.

Alrededor del 98.75%de los alumnos y profesores, de los
programas de Gastronomia, enuncia equipo de cémputo y
audiovisual como apoyo en distintas asignaturas.

3.5.2 Carga total
de actividades
de aprendizaje

Carga crediticia

El promedio por
Licenciatura.

programa es de 351.8 créditos en

Para TSU, el promedio es de 197 créditos.

Horas tedricas

Un promedio de 3045.6 horas tedricas por programa de
licenciatura en general.

En TSU, un promedio de 3238.83 horas tedricas.

Horas prdcticas
curriculares

Un promedio de 1,704.98 horas prdcticas por programa.
3.38% de los programas de licenciatura estdn por debajo de
las 1,000 horas de prdctica.

En los programas de TSU el promedio es de 1691.75 horas
prdcticas curriculares.

NUmero de asignaturas

En los programas de licenciatura, se fiene un promedio de
61.82 asignaturas.

En TSU vy Prof.
promedio.

Asociado, fienen 39.08 asignaturas en

Asignaturas promedio por
ciclo escolar

En licenciatura se imparten en promedio 9.3
asignaturas/unidades de aprendizaje y en TSU, se imparten
un promedio de 7.02 asignaturas por ciclo escolar.

Asignaturas obligatorias

En licenciatura se fiene un promedio de 57.2 asignaturas
obligatorias por programa, mientras que en TSU y Profesional
Asociado la cifra es de 39.6 materics.

Asignaturas de formacion
profesional

Un promedio de 31.09% DE asignaturas de formacién
profesional por programa en licenciatura. En TSU y Prof.

Il A. Estadisticas de la Educacion Gastrondmica 2004-febb 2020
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3.5.4 Idioma
extranjero co-
curricular
(INGLES)

3.5.5 Tercer
idioma co-
curricular

3.5.6 Métodosy
técnicas de
investigacion

Asociado el promedio es de 22.29% de

formacion profesional.

asignaturas

NUmero de semanas por
ciclo escolar

En promedio se tienen 15.98 semanas por ciclo escolar tanto
en licenciatura como en TSU y Prof. Asociado. Se conserva
esta cifra en Programas con esfructura semestral y con
estructura cuatrimestral.

Promociones del programa

por ano

15.25% realiza 3 promociones al ano;
64.51% sélo una promocion.

20.96% hace 2 vy

Acreditacion de un idioma

extranjero

El 97.79% de los Programas incluyen la acreditacion de un
idioma extranjero, destacando que el 50% incluye 550
puntos del TOEFL que corresponde al nivel B2, de acuerdo a
los requerimientos de CONAET.

5Qué nivel alcanzan de
acuerdo a la tabla?

48.38% incluye 550 puntos del TOEFL que corresponde al
nivel B2; 35.48%, 500 puntos, es decir, B1; 16.9% A2, que
equivale a 450 puntos.

Idiomas adicionales

76.96% de los Programas incluyen un tercer idioma.

Asignaturas de
investigacion

En los programas de Gastronomia se incluye un promedio de
2.5 asignaturas de investigacion.

3.6.2
Asignaturas/unid
ades de
aprendizaje
optativas

Asignaturas optativas

El 35.93% incorporan asignaturas optativas, con un promedio
de 8.5 materias por programa. En los programas de las UTs,
NO APLICA.

3.7.1
Seguimiento
integral del Plan
de Estudios

Tiempo de restructuraciéon
del plan de estudios

62.9% tiene un tiempo de restructuracién de cada 4 anos;
mientras que 19.35% lo hace cada cinco; el 10.16% cada 3
anos, el 3.38% cada 6, y el 5.08% lo hace de manera
permanente.

38.2
Divulgacion de
los elementos
del plan de
estudios

Medios por los que se
difunden la misién vy visidén
institucional y/o del
programa académico

100% difunden estos documentos a través de redes sociales,
pdgina web, pldticas informdticas, folletos, pldticas de
induccidén y en espacios comunes de la institucion.

CATEGORIA IV. EVALUACION DEL APRENDIZAJE

4.1.2
Evaluacion
del
aprendizaje

Porcentaje asignado alas
distintas experiencias de
aprendizaje de las
asignaturas

En los programas de asignatura de las licenciaturas asignan un
promedio del 91.06% del total de la evaluacién, al desarrollo
de experiencias de aprendizaje.

Las UTs ponderan 70% a las actividades prdcticas.

Il A. Estadisticas de la Educacion Gastrondmica 2004-febb 2020
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Conformacién de la
evaluacion final

La estrategia de evaluacién con mayor peso 67.5% pondera
la parte prdctica, (ejercicios prdcticos, uso de laboratorios,
ensayos, estudios de caso, proyectos, entre ofros)

El 75% de los programas siguen considerando los exdmenes
como estrategia de evaluacién, otorgdndole una
ponderacién del 33% en promedio sobre la evaluacién total.

4.2
Estimulos all
rendimiento
académico

Estimulos al rendimiento
académico (sean
econdmicos o de oftro tipo)

100% de los programas oforgan becas de diferentes tipos (en
promedio 6.83), tanto econdmicas como académicas,
cubriendo en promedio al 50% de los estudiantes.

CATEGORIA V. FORMACION INTEGRAL

5.1.1 Formaciéon
de
emprendedores y

% de programas que

cuentan con estrategias de

aprendizaje para

El 96.42% de los programas tienen mecanismos formales,
sistematizados y medibles para la formacién de
emprendedores.

resultados desarrollar proyectos

emprendedores
52.1 % de alumnos del El 98.21% de los programas cumplen el indicador, con una
Actividades programa que participa participacion promedio del 65% de los alumnos.
Culturales activamente
5.3.1 % de alumnos del El 98.21% de los programas cumplen el indicador, con una
Actividades programa que participa participacion promedio del 67% de los alumnos.
Deportivas activamente

5.4.1 Programa de
Asesoria a los
Estudiantes sobre
su futura insercidn
Profesional

5.4.2 Actividades
complementarias
para el
aprendizaje
permanente

Orientaciéon Profesional
sobre el Turismo vy la
Gastronomia.

97.32% de los programas cumplen con la actividad.

Actividades
complementarias y
extracurriculares en que

participan los estudiantes

cada curso

Los estudiantes participan en un promedio de 7
actividades por ciclo escolar.

5.5. 1 Programa de

Programa de orientacioén y

95.69% de los programas cumplen el indicador.

Orientacién asesoria psicolégica
Psicoldgica
5.6.4 La comunidad cuenta con  El 100% cuenta con seguro médico para la formacion

Seguro médico
para la Formacion
Prdctica de
Profesionalizacion

seguro médico.

prdctica, para actividades
intercambios académicos.

extramuros y  para

5.7.1 Programa de
Enlace con la
Comunidad

Il A. Estadisticas de la Educacion Gastrondmica 2004-febb 2020

Las familias de la
comunidad institucional
tienen acceso a:

En el 95.69% de los programas tienen vinculo con las
Familias, tanto en pldticas informativas sobre el PE, como
referentes a la seguridad del plantel, uso de instalaciones
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a) Platicas informativas
sobre el PE

b) Uso de instalaciones
deportivas y culturales

c) Informacién sobre la
seguridad en la IES.

deportivas, eventos de diversa indole, etc.

CATEGORIA VI. SERVICIOS DE APOYO PARA EL APRENDIZAJE

6.1.1Programa de
Tutorias

6.1.2 Programa y
registro de
resultados de
Tutorias
personalizadas

Tutorias individuales
Preventivas: %
Correctivas: %

De impulso a estudiantes
con mejor desempeno
académico: %

El 92.74% de los programas académicos realiza esta
actividad de manera formal. En el 96.25% de los casos
son correctivas, y en el 91.43% son también
preventivas.

Tutorias grupales
Preventivas: %
Correctivas: %

De impulso a estudiantes
con mejor desempeno
académico: %

En el 95.53% de las instituciones también llevan a cabo
Tutorias personalizadas.

6.2.1Programas de
Apoyo Académico

Tipos de asesoria

El 98.21 % de los programas, readlizan asesoria
académicas. El 1.79% no cuenta con un programa
formal de asesorias.

6.3.1Personal
especializado y
automatizacion

6.3.2 Calidad del
acervo propio de la
disciplina

6.3.5 Instalaciones

Servicios bibliotecarios

El 97.47% de los programas tienen servicios

bibliotecarios acordes con sus necesidades.

2Cuentan con la Norma
CONPAB-IES?2

El 32.25% de las instituciones, cuenta con la Norma
CONPAB-IES; 49.15% tienen SIABUC y 12.9% SIBIS UT vy
6.77% tiene Certificado IQNet Biblioteca y Certificado
ISO 9001-2008.

Seleccion de bibliografia
bdsica y complementaria

95.42% de los programas tfiene acervo propio de la
disciplina.

(Obsoleta, Insuficiente,
Suficiente)

En el 34.73% Suficiente y el 62.60% insuficiente.

Oftras fuentes de informacién
afin al programa

58.26% de los programas cuentan con Hemerografia
para las carreras del drea.

Bases electronicas de datos:

El 92.8% de los programas de Gastronomia cuentan con
bases de datos electrénicas.

Convenios de vinculacion
con ofras bibliotecas de
ofras IES:

El 65.17% de los programas, tienen vinculacién con
bibliotecas externas.

CATEGORIA VII. VINCULACION Y EXTENSION

Il A. Estadisticas de la Educacion Gastrondmica 2004-febb 2020
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7.1.1 Formalizaciéon

Participacion de sectores

El 63.98% de los programas académicos cuenta con la

dela productivo, social y de participacion de los sectores productivo, social y de
vinculacién servicios en la planeacién servicios.
del programa
7.2.1 Manera en que €l El 67.74% consigna esta actividad, obteniendo las
Seguimiento de seguimiento de egresados siguientes observaciones: El 50% de los Programas
Egresados repercute en la planeacion obtiene retfroalimentacion referente a lugar de
de actividades académicas trabagjo, salarios, antigledad, etc., a través de
y revisiones curriculares Encuentros y Cuestionarios tanto por via electrénica
como presencial.
En el 53.22% de los programas, la participacion de los
egresados impacta en el fortalecimiento vy
actualizacién de los Planes de Estudio.
7.3.1 Infercambio y movilidad El 89.76% de los PE redlizan intercambios académicos,
Intercambio académica (Estudiantes, mientras que el 10.24% no readlizan la actividad. El
Académico Docentes/Académicos e promedio de estudiantes que participan es de 11.29 y

Investigadores)

3 docentes e investigadores.

7.4.1 Proyectos de
Servicio Social

7.4.2. Estadisticas de
servicio social

Proyectos de Servicio Social
relacionados con la misma
especialidad que el
programa.

El 100% de los programas realizan Servicio Social, sin
especificar si es o no relacionado con la especialidad
que el programa.

En los Programas de TSU, NO APLICA.

Horas de servicio social

El 99.19% de los programas cumple 480 horas.

Los programas de TSU consideran el servicio social vy
estadia como equivalentes y corresponden al 35.48%

Control y seguimiento de los
prestadores de servicio
social

De esta actividad, 94.85% de los programas llevan un
conftrol y seguimiento.

7.5.1 Bolsa de Trabajo

% de egresados que se han
beneficiado de la Bolsa de
Trabagjo.

De las instituciones que reportan el dato, sélo tienen
"bases de datos" y no hay seguimiento ni registro de los
beneficiados por el servicio.

7.6.2 Cursos o
programas de
educacién continua
propios de la
disciplina o del
Programa educativo

Cursos, talleres, diplomados
propios de la especialidad
turistica y/o gastrondmica%
por drea de conocimiento:

El 70.98% de las instituciones imparten cursos, talleres,
etc. de manera institucional.

El 94.91% de ellos abordan temdticas relacionadas
con Alimentos, bebidas y gastronomia y el 35%
combinan ademds temas de Turismo, Gestidn Turistica
y Turismo Alternativo.

7.A.1 Mecanismos
formales para el
desarrollo de
Prdcticas

Il A. Estadisticas de la Educacion Gastrondmica 2004-febb 2020

Relaciones con empresas,
organismos, asociaciones y
autoridades para realizar
prdcticas

El 90.32% de las instituciones tiene mecanismos
formales para el desempeno de las prdcticas, sin
embargo, los empleadores desconocen el perfil de
egreso y plan de estudios del programa educativo, lo
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que impide ubicar a los alumnos durante sus prdcticas,
en funciones y responsabilidades pertinentes con su
avance curricular y perfil de egreso.

7.A.2 Programa Programa integral de El 66.12% de las instituciones, cuentan con un
infegral de formacion prdctica formal, Programa integral de prdcticas.
Formacion Préctica  permanente, sistemdtico y

medible Para los programas de Gastronomia, el promedio de

horas de prdctica es de 2607.07.

NUmero de modalidades El 100% de los programas cumplen las cuatro
prdcticas modalidades.

NUmero de horas por En general, las practicas de INDUCCION se dgn en
modalidad promedio de 82.46 horas; las de APROXIMACION en

alrededor de 377.33 horas, las de SIMULACION,
1,281.98 horas y las de PROFESIONALIZACION en 865.3
horas.

7.A.4 Participacién Que cuente conla Los académicos participan en un 78.95% de los
de los académicos participacion de los docentes  programas.

en la modalidad de

Formacion Préctica

de

Profesionalizaciéon

7.A.5 Elaboracion Reporte de investigacion Los estudiantes desarrollan un reporte de investigacién
de Reportes de aplicada y no solo descriptivo  aplicada y no sélo descriptivo en un 83.87%
Investigacion

aplicada enla

prdctica de

Profesionalizacion

de los estudiantes

CATEGORIA VIII. INVESTIGACION

8.1.2 Proyectos de investigacion En 70.61% de los programas se redliza investigacién,
Lineas y Proyectos del programa con un promedio de 2.25 proyectos por Programa.
de Investigacion

Lineas de investigacién: El 78.62% de los programas sehala de manera explicita
Desarrollo turistico: las lineas de investigacién (2.25 por Programal), todas
Solucién a problemas de con temas relacionados a la disciplina, principalmente
prestadores de servicios (de mayor a menor) en: Gastronomia, Desarrollo
turisticos, Gastronomia, econdmico, sostenibiidad y bienestar, Desarrollo
Lucha contra la pobreza a Turistico y Gestibn de negocios y estrategias de
través del turismo negocios.
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8.2.1 Registro y
presupuesto
asignado

Recursos suficientes

Los Programas que readlizan investigacion 72.58%,
reportan que cuentan con recursos para la realizacion
de ésta.

8.2.2 Personal
académico e
Infraestructura

NUmero y categoria de
Profesores que realizan
investigacion

Un promedio de 5 docentes por Programa, que en su
mayoria son Profesores de Tiempo Completo.

8.3.1
Difusion de la
Investigacion

Canales de difusién y
divulgacion

Los canales mds frecuentes de difusion son: Revistas
internas, revistas indexadas, foros, congresos, libros, etc.

8.4.1 Pertinencia de
la investigacion

Resultados e Impacto
de la Investigacion

Los resultados de las investigaciones han impactado en
la contribucién a la resolucion de problemas actuales y
aplicacion del conocimiento del turismo y la
gastronomia.

8.4.2 Participacioén
de la comunidad
del Programa
educativo en
proyectos de
investigacion

Estudiantes que participan
en estos proyectos (alumnos
y/o tesistas)

La participacién de los estudiantes en los proyectos de
investigacion se da en el 17.74%, con un promedio de
3.5 estudiantes.

CATEGORIA IX. INFRAESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO

9.1.2 Aulas

Suficiencia de aulas en nUmero

y tamano

#de Estudiantes por grupo
frente a cada modelo
educativo

Este indicador se cubre en 96.42%

Condiciones de iluminacién,
ventilacién y temperatura

El 99.10% de los programas cumplen este indicador.

9.1.6 Talleres
especializados
para la Formacion
Prdctica de
Simulacién

Il A. Estadisticas de la Educacion Gastrondmica 2004-febb 2020

Personal especializado para
talleres

95.83% de los programas cuenta con personal con el
perfil deseado para atender los talleres.

Capacidad

Los espacios de los talleres son cubiertos plenamente
por 61.41% de los programas.

Equipamiento

Al equipamiento le corresponde el 97.37% de

cumplimiento.

Manuales de operacidn

El 100% de los ftalleres de Gastronomia tiene
manuales de operacion.

Dispositivos de seguridad en
talleres propios de la

De los talleres propios de la carrera, 94.64% tienen
adecuadas condiciones de seguridad.
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especialidad del programa

Programa de mantenimiento
general

En 79.16% de los espacios destinados para la

prdctica, recibe mantenimiento.

9.2.1Caracteristicas
y suficiencia del
equipo audiovisual
y de cémputo
Equipamiento

9.2.4 Equipo de
seguridad

9.2.5 Programas
computacionales
propios de la
actividad turistica
y/o gastronémica

CATEGORIA X. CONTEXTO INSTITUCIONAL, GESTION ADMINISTRATIVA Y FINANCIAMIENTO

10.1.2 Plan de
desarrollo

10.1.3 Registro de
verificaciéon y
cumplimiento del
Plan de desarrollo
del Programa

10.1.4 Estructura y
manuales

NUmero de computadoras y
equipo audiovisual

83.33% de los programas tiene equipo suficiente,
con un promedio de 10.8 estudiantes por
computadora.

Un 99.10% cuenta con equipo audiovisual suficiente.

Equipo e infraestructura de
seguridad

98.38% de las carreras de Gastronomia cumplen este
indicador.

Aplicaciones propias del
Programa

Apenas 71.77% tiene aplicaciones propias de la
actividad turistica  y/o gastrondmica, con un
promedio de 2 programas.

Metas a corto, mediano y largo
plazos (Plan de desarrollo )

El 100% de los programas, tienen un plan de
desarrollo.

Mecanismos para verificar su
cumplimiento

El 83.33% llevan un registro de verificacién vy
cumplimiento del mismo.

Organigramas y manuales de
organizacién y procedimientos

El 100% de los programas, tienen un plan de
desarrollo estructurado y con manuales.

10.2.2 Administracion
escolar

Registros homologados

99.10% de los programas académicos cumplen
con el indicador,

Tamano de la matricula

La matricula promedio equivale a 342.23 alumnos.
633 hombres y 682 mujeres, lo que representa el
47.18% vy 52.81% respectivamente.

10.3.1 Suficiencia
presupuestal

10.3.2 Presupuesto
para el desarrollo
docente

10.3.3 Recursos

Suficiencia presupuestal

Este indicador es cumplido en 100% de los
programass.

Asignacién presupuestal para el
desarrollo docente

94.64% de los programas aporta recursos para el
desarrollo de sus profesores.

Recursos extraordinarios
generados por el programa

74.87% obtiene beneficios por esta via.
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extraordinarios independientes de la asignacion
generados por el presupuestal
Programa
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